
Les entrées

PASTRAMI DE BŒUF, CRÈME D'OIGNON

ROSE CONFIT ET POIVRE DE VERVEINE

SAINT JACQUES À LA BRETONNE,

TOPINAMBOUR, CHAMPIGNON ET TRUFFE

18 €




20 €









5 TOASTS

- Accra de pomme de terre et truffe

- Sablé au blé noir, chou-fleur et tonka 

- Chou au foie gras et confit d'oignon

- Araignée, fruit de la passion et citron vert

- Sucette de cochon, betterave et gingembre

L'apéritif

12 € BAR CÔTIER, OEUFS DE HARENG FUMÉ

ET SAUCE AU CHAMPAGNE

FILET DE VEAU FARCI, CHAMPIGNON

SAUVAGE ET NORI

ACCOMPAGNEMENT INCLUS:

Écrasé d'Amandine à la truffe et sauté de

légumes de saison et châtaigne

Les plats

DOUCEUR EXOTIQUE MANGUE, PASSION

ET VANILLE DE MADAGASCAR

GOURMANDISE CHOCOLAT, CARAMEL ET

PRALINÉ CACAHUÈTE

Les desserts

23 €






23 €

8 €






8 €




CARTE DES PLATS À EMPORTER DE NOËL

RETRAIT
Le 24 décembre de 12h à 16h

COMMANDE
 Jusqu'au 21  décembre

CHATEAU DE BOISGELIN |  22290 PLéhédel |  02.96.22.37 .67 |  contact@mathieu-kergourlay .com 

SAUMON LABEL ROUGE FUMÉ AU BBQ 

FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY DE

POMME ET GINGEMBRE

CAVIAR D'AQUITAINE

(ballotin de 250g / environ 4 pers)

(100g pour 1 pers) 

(boite de 30g) sur commande

Les petits plaisirs

11 €






47 €







      50 €


